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solomazuelo dnfora 2025

The Yerga Mountain Range Terroir

Los vinos envejecidos en anfora son la expresion mas pura de una variedad de uva. En este caso, el

mazuelo, forma parte de la historia de los vinos de Rioja, a los que aporta frescor y longevidad. De

dificil cultivo, su superficie desciende afio a ano. Solomazuelo busca mostrar las bondades de esta

variedad en el clima y suelos de la Sierra de Yerga y de esta forma, devolverle la importancia que tuvo

VARIEDAD

100% mazuelo (Carifiena)

VINEDO

Vifiedo de La Cantera y El Arenal, a 530 y 600 m
de altitud sobre suelos franco-arenosos.

VITICULTURA

Ecolégica en proceso de certificacién

VENDIMIA

Vendimia manual en cajas de 11 kg.
Seleccién de racimos. Rendimiento medio 4,500

kg/ha

ANADA

La afiada 2025 se caracteriz6 por una buena
disponibilidad hidrica durante el ciclo vegetativo
y unas condiciones favorables durante la
maduracién. La amplitud térmica permiti6é una
maduracién progresiva y equilibrada,
favoreciendo una buena madurez fenélica y la

conservacion de la acidez y la frescura en la uva.

VINIFICACION

arizcuren

solomazuelo

En depésitos de inoxidable abiertos. Maceracién
en frio durante 2-4 dias y fermentacién durante 10-
12 dias con pisados diarios y sin apenas

remontados.

CRIANZA

Malolactica y crianza de 8 meses en anforas de

barro sin revestir

EMBOTELLADO

Agosto del 2026. 380 botellas

ANALISIS

Ale: 12,5% Ac.tot:45,09 g/l pH:3,51 SO2:55 mg/l

NOTA DE CATA

Aromas frutales (ciruela negra y grosella) , sobre
el ligero fondo terroso que aporta el anfora

CONSUMO OPTIMO

Ahora o en los préximos 5 afos

PUNTUACIONES

Todavia sin catar

Contiene Sulfitos-botellas de 0,75 cl
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